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Die Bewertung der Schulverpflegung und deren 
Zertifizierung nutzt gleichermaßen den folgenden 
Gruppen: 

1. Den "Produzenten" der Mahlzeiten 
Das Speisenangebot sowie das gesamte Ver-
pflegungssystem werden überprüft und ggf. 
ausgezeichnet. 

2. Schulen/Kitas mit Verpflegungsangebot 
Sie erfahren, welche Qualität beim Gast an-
kommt. Eine von uns zertifizierte Qualität ist 
ein Aushängeschild, das dazu beiträgt, die 
Eltern zu überzeugen, ihre Kinder gerade in 
diese Schule oder Kita zu schicken.  

3. Einer ganzen Stadt/Kommune 
    oder freien Betreuungsträgern 

Diese können beweisen, wie wichtig ihnen 
eine vollwertige Ernährung  der Schüler ist.  
Die Qualität der Verpflegung in allen Schulen, 
Kitas und im Betreuungsangebot kann mit 
unserer "Gruppenzertifizierung" ausgezeich-
net werden.  

• Eine ausgewogene Verpflegung verbessert 
nicht nur die Konzentration im Unterricht so-
wie den allgemeinen Gesundheitszustand, 
sondern prägt auch das zukünftige Essverhal-
tens der Schülerinnen und Schüler.  

• Wer unsere Prüfung besteht erhält ein Zertifi-
kat mit dem geworben werden kann und er-
scheint auf unserer Positivliste im Internet. 

• Haben Sie Probleme unsere Anforderungen 
zu erfüllen vermitteln wir Ihnen auf Wunsch 
fachkundige, neutrale und firmenunabhängige 
Unterstützung zu fairen Preisen.  

• Unsere Zertifizierung lohnt sich also in mehr-
facher Hinsicht. 

Nutzen der Zertifizierung 
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Zertifizierung und Bewertung 
der Verpflegung in Schulen 
und Kitas. Durch die AGS. 
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Ganztagsschulen erhalten inzwischen auch in 
Deutschland immer mehr Bedeutung. Gegenüber 
anderen europäischen Ländern müssen wir auf 
diesem Gebiet aber noch aufholen. Neben vielen 
Umstrukturierungen in der Schule sollte der Ver-
pflegung besondere Aufmerksamkeit zukommen. 
Ein 8-Stunden-Tag auf der Basis von Pommes & 
Co macht nicht viel Sinn.  

Unser Team, die AG-Schulverpflegung, besteht 
aus Studenten in höheren Semestern, wissen-
schaftlichen Mitarbeitern und Professoren am 
Fachbereich Oecotrophologie. Wir arbeiten im 
Rahmen eines Langfristprojekts an verschiede-
nen Themen im Zusammenhang mit der Schul-
verpflegung.  

Im Vordergrund steht hierbei unser Zertifizie-
rungskonzept, mit dem wir unterschiedliche As-
pekte der Schulverpflegung bewerten und gute 
Leistungen mit "Kochmützen" auszeichnen. 

Das Konzept wurde 2005 in Zusammenarbeit mit 
der Verbraucherzentrale NRW erarbeitet und 
wird seitdem von der AG-Schulverpflegung konti-
nuierlich weiterentwickelt. 

Hintergrund und 
Geschichte 

Die wesentlichen Bereiche der Schulverpflegung, 
die wir überprüfen, sind: 

• Herstellung der Speisen in Großküchen 
• Behandlung der Speisen in der Schule oder Kita 
• Pausenverpflegung und Kiosk 

Kernstück der Bewertungen sind digitale Checklisten, 
welche der Antragsteller in eigener Verantwortung 
beantwortet. Die verantwortlichen Personen müssen 
Fachkompetenz besitzen und mit den betriebsspezifi-
schen Verhältnissen vertraut sein. 

Die Fragen sind verschieden gewichtet. Sie reichen 
von wünschenswerten Anforderungen bis hin zu An-
forderungen, die zum Bestehen zwingend erfüllt wer-
den müssen. Je nach Leistungsfähigkeit werden 1-3 
Kochmützen vergeben. 

Die Antwortehrlichkeit wird u.a. durch das Erbringen 
von Belegen für bestimmte Anforderungen und die 
Überprüfung der Verhältnisse vor Ort in jedem Be-
trieb (Audit) gewährleistet. 

Zur reinen Beurteilung der Verpflegungsqualität kann 
auch nur eine preisgünstige Auskunft ohne Zertifikat 
beantragt werden. Diese Auskunft eignet sich ferner, 
um in einem Ausschreibungsverfahren verschiedene 
Verpflegungsdienstleister zu vergleichen. Es wird 
eine Entscheidungshilfe bei der Auswahl eines geeig-
neten Dienstleisters gegeben.  

Bei der sog. Gruppenzertifizierung kann, basierend 
auf einem zentralen QM-System, eine größere Zahl 
von Schulen sehr preisgünstig zertifiziert werden. 

Konzept Ablauf 
Haben Sie Interesse und wollen Sie sich von 
uns zertifizieren lassen? Dann schicken Sie 
uns den Vertrag zu, den Sie von unserer Ho-
mepage downloaden können.  

Nach Rechnungsstellung und Zahlungsein-
gang werden wir Ihnen umgehend die nöti-
gen Unterlagen per E-Mail zusenden. Sie 
füllen unsere Checkliste aus und senden uns 
diese zusammen mit den geforderten Bele-
gen zu. Wir prüfen alles, werten es aus und 
übermitteln Ihnen die Auswertung.  

Haben Sie die Prüfung bestanden und ein 
Zertifikat erhalten, werden wir Sie sobald wie 
möglich auditieren und die Checklisten mit 
dem "Ist-Zustand" Ihres Betriebes verglei-
chen.  

Beides, die Ergebnisse des Checklistenver-
fahrens sowie die des Audits, werden im Er-
folgsfalle auf unserer Homepage in der 
„Positivliste“ veröffentlicht. 
Das vergebene Zertifikat ist für drei Jahre 
gültig. Danach muss der gesamte Vorgang 
wiederholt werden.  
  

Unser vollständiges Konzept sowie viele weitere Informatio-
nen zur AG-Schulverpflegung finden sie im Internet unter 

www.ag-schulverpflegung.de 


