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Hygiene-Verordnung (EG) Nr. 852/2004

Hazard |Gefahren-

Analyse
und

Critical [kritische

Analysis

Control |Kontroll-

Points [Punkte
Sehr wichtig: Einhaltung der Kuhlkette!
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Seminar 30.11.06, Magdeburg Sltuatlon In K“nlken

& Viele Abteilungen
& Pavillonbauweise

@ Versorgung von
Aul3enstellen

& Produktion vieler
Speisen

& Konsequenzen:
» Zu lange Warmhaltezeiten
» Zu niedrige Temperaturen
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Temperaturen von HeiBkomponenten (auf Station)
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Z'SI'@mperaturen von Kaltkomponenten (auf Station)
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heil3halten

Forderungen

Hygienerisiken in der GV - VZBV
Seminar 30.11.06, Magdeburg Konsequenzen

Vermehrung von Bakterien
Keimzahl/g

~500.000/g =
1 kritische Grenze

1h 5h
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O HeilRhaltezeiten

» Mangelhafte Organisation & systembedingte Schwachen
» Speisen werden zu lange heil3gehalten

© Temperatur-Warmspeisen
» Nur ein Haus hielt alle Speisen heil3 genug
» 92% aller Speisen unterschritten den Grenzwert

& Temperatur-Kaltspeisen
» Alle Kaltspeisen Uberschritten den Grenzwert
» Drei Viertel lagen im kritischen Bereich

e Erndhrungsphysiologische Probleme
e Sensorische Probleme
e Hygienische Probleme
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Seminar 30.11.06, Magdehurg Ansatz einer Problemlosung

Wollen Sie nicht In
Teufels Kiuche
kommen...

...sollten Sie die
Temperatur ent-
koppeln!

FB Oecotrophologie, MG Hochschule 1

Prof. Dr. Peinelt Niederrhein [N

11-12



Verbraucherzentrale Bundesverband Hygienerisiken in der GV Prof. Dr. Peinelt

Hygienerisiken in der GV - VZBV n STLL
Seminar 30.11.06, Magdeburg Cook and Chill

Regenerieren

70°C KT, 2 min

Ggf. mit Unterdruck und
anschl. Pasteurisation >>
lAngere Lagerzeit mdglich
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Hygienerisiken in der GV - VZBV
Seminar 30.11.06, Magdeburg Verpflegungssysteme

Verpflegung

in Schulen
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Schwachstellen der Schulverpflegung

w Schlechte hygienische Verhéltnisse
In vielfacher Hinsicht

w Fehlende ernahrungswiss. Kenntnisse
Speisenplanung, Gerate/Verfahren

w Schlechte sensorische Eigenschaften
Geschmack, Aussehen, Temperatur

w Verletzung sonst. Vorschriften
z.B. Unfallverhttung, Arbeitsstatten-VO

FB O hologie, MG Hochschul N\
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Seminar 30.11.06, Magdeburg Hygienische Schwachen |
& Personalhygiene & Temperaturen
Kleidung Warmspeisen: >50% unter
Schmuck 65°C (35°Cl)
Handehygiene Kaltspeisen i.D. 13°C und
Kopfbedeckung nur 2 mit richtiger Temp.
Keine Schulung... Selten bestand eine

Messmoglichkeit!

& Reinigung/Desinfektion & Betriebshygiene

Oft keine Vorrichtung _
Haufig fehlende Mittel Fehlende Insektengitter
Fast die Halfte der Ober- Mullbehalter mangelhaft
flachenreinigung mangelhaft Zweckentiremdung d. KG..
Im Prozess: ca. 2/3 wiesen Defekte Fliesen
Risiko- (Fakal-)keime auf Mangelhafte Beleuchtung
FB Oecotrophologie, MG Hochschul N\
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Hygienische Schwachen Il

@ Sonstiges

Vermeidbare Schimmel-
bildung an Wéanden

Geschirrtuch mit univer-
salem Einsatz

Holzhandfeger tber
unabgedeckt. Speisen

Keinerlei Einweisung in
GV-Gerate (HLD)

Temperaturmessung mit
dem ungewasch. Finger

Veraltete und defekte

Spulmaschine (handwarm)

Verst6l3e gegen die
Hackfleisch-VO...

Lbm-Hygiene-
Verordnung
wird mit...

...getreten!
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Seminar 30.11.06, Magdeburg

Fragwdurdige Losungsversuche

Arbeitslose

Mit MalRhahmen wie

einzelbetrieblichen Beratungen
ehrenamtlich tatigen Eltern
Grundung von Mensavereinen
Beschéaftigungsmodellen fir

Kooperation mit der lokalen
Gastronomie und Einbeziehung
von Lehrern und Schilern...

...Ist eine
professionelle
Verpflegung nicht
maoglich!
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Professionelle Losung

e Zentrale Produktion der
Heillkomponenten mit
Temp-Entkopplung

e Desserts, Salate, Getranke
2-3 mal wochentlich liefern

e Einsatz hochwertiger
Convenience-Produkte

eines Hygienekonzepts
e Einbeziehung der ZV

e Kontrolle der gesamten
Verpflegung durch Externe

e Entwicklung und Kontrolle

Nutzung des
Know-hows

Entlastung der
Schule
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Aktuelle Vergabe

Angebot

Leistung

Keine Vorgaben
Keine Kontrolle

Kommune

L-

eistung

—)

Auftrag

A_

ngebot

Anbieter

von
Verpfle-
gung
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Bewertung der Leistung vertra Anbieter von Verpflegung

FB-Oecotrophologie
AG-Schulverpflegung

Zertifikat durch:
Hochschule Niederrhein &
Verbraucherzentrale NRW

Check-

Liste
Zertifikat '
Audit

( £ B\ st
\"\
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Bewerber
1

Bewerb
2

AL

@ T ?))\ Be\_/éerbe,r
Auswahl =
wie Caterer
Pachter
Kommun_e
Schule/Kommune Leistung Mensaverein..
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Seminar 30.11.06, Magdeburg Fazit
(c— e Eine bessere
@ Schulverpflegung
(und Hygiene) ist
o méglich,

e Der Bereich muss
v.a. professionell
gestaltet werden.

* Angebote sollten
grundsatzlich
zertifiziert sein.
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